
Zorba
Rifermentato da uve Trebbiano Romagnolo

DENOMINAZIONE: 

ZONA DI PRODUZIONE: 

VIGNETI:

TERRENO: 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO:

DENSITA’ DI IMPIANTO:

UVE:

EPOCA DI VENDEMMIA:

METODO DI RACCOLTA:

VINIFICAZIONE:

Forlì igp Trebbiano frizzante

Terra del Sole

Podere la Biondina

Argille e sassi di fiume

Guyot ad archetto

3.000 ceppi/ha

Trebbiano Romagnolo

Metà settembre

Manuale

fermentazione spontanea, nessuna

chiarifica, né filtrazione



RIFERMENTAZIONE:

CONSIGLI:

ABBINAMENTI:

Dall’annata 2023 il tiraggio viene
eseguito utilizzando il mosto in
fermentazione durante la vendemmia
dell’anno successivo alla raccolta; la
rifermentazione avviene in bottiglia
senza sboccatura.

 Poiché il vino non viene stabilizzato,
sconsigliamo di portarlo sotto ai 5° in
quanto potrebbe subire una leggera
precipitazione tartarica; è normale che
il vino sia leggermente velato e che
presenti "fondo".

Si abbina alla sete, ai sorrisi e alla
voglia di allegria


